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CROUSTADE AUX FRUITS VARIÉS

1 ½ t de farine non blanchie

1 ½  t. de farine de blé

3 t. de gruau

1 ½ t. de cassonade

1 ½ t. de margarine fondue

½ c. à thé de soda 

Soupçon de sel

Épluchées, coupées et réservées dans de l’eau citronné

+ ¾ t. de sucre, aussi on peux ajouter de la compote de pommes 

Si aux dattes : 3 t. de dattes + eau pour couvrir et faire cuire

Mélanger le tout et étendre la moitié du mélange dans le fond du grand moule de pirex blanc

Garnir de fruits et étendre l’autre partie 

Cuire au four à 325 degré env. 40 min. dans le haut du four

Si aux pommes : 10 à 12 pommes
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